
Liste des allergènes présents sur notre carte à votre disposition sur demande 
Prix nets en euros TTC, Service compris / (V) Plat Végétarien / Viande Origine Rhône ou France 

 
 

La Carte  

Entrées 
Œufs de poule Mimosa 9 € 
Légumes d’été cuisinés à la grecque, olives et feta (v) 9 € 
La Salade composée du moment  12 € 
Pâté en croûte artisanal, pickles maison 14 € 
 

Plats 
La Grande Salade composée du moment 16 € 
Risotto crémeux aux asperges, champignons et carottes printanières (V) 16 € 
Tartare de bœuf au couteau, frites et salade verte 20 € 
L’Andouillette snackée de la Maison Bobosse, sauce moutarde à l’ancienne  21 € 
Brochette de poulet mariné aux herbes 22 € 
Pavé de thon, caponata de légumes, jus au basilic 23 € 
 

Le Mijoté du moment  
Tajine d’agneau au citron et fruits secs 22 € 
 

Les Spécialités - Uniquement soir et week-end : 
Le Burger (steak 180g, salade, oignons, cheddar et sauce barbecue)  19 € 

Les Grenouilles en persillade, gratin dauphinois (uniquement sur réservation) 22 € 
Côte de bœuf pour 2 pers. (1.2kg), frites fraîches, sauce au choix 38 € 
 

Fromages  
Assiette de fromages affinés 7 € 
St Marcellin                                                                                          Demi  5.00 €   8 € 
Faisselle (nature, crème ou coulis de fruits de saison, 150g) 6 € 
 

Desserts (tous nos desserts sont fait-maison) 
Salade de fruits frais du moment  7 € 

Ile flottante 7 € 
Mousse au chocolat 7 € 
Tarte sablée aux pralines 7.5 € 
Coupe Colonel (sorbet citron et vodka)  8 € 
Le fraisier revisité, coulis de fruits rouges 8.5 € 

La Formule du jour le midi, du mardi au vendredi 
Suggestions à l’ardoise uniquement 

 

 Formule Entrée, Plat, Dessert_________________________________________       24.00 € 
Formule Entrée, Plat ou Plat, Dessert ________________________   20.00 € 
Plat du jour________________________________________________________________________________________16.00 € 
Menu P’tit Gône (jusqu’à 10 ans) – Plat, Dessert et Boisson     13.00 € 

 


