
Prix nets en euros TTC, Service compris / (V) Plat Végétarien / Viande Origine Rhône ou France 
Liste des allergènes présents sur notre carte à votre disposition affichée dans le restaurant 

 
 

La Carte  

 

Entrées 
Tarte fine aux maquereaux, pulpe de tomates et oignons caramélisés 12 € 
Tarama et toasts grillés, salade verte  12 € 
Saumon gravlax mariné à l’aneth, purée de petit pois au Wasabi  18 € 
Tataki de bœuf, crème de raifort et pickles 18 € 
 

Plats 
Gnocchi à la crème de petit pois (V) 18 € 
Poulpe mariné grillé et riz venere 21 € 
Andouillette snackée de la Maison Bobosse, sauce moutarde à l’ancienne 21 € 
Tartare de bœuf au couteau, frites fraîches et salade 21 € 
Longe de veau rôtie, purée de pommes de terre et jus réduit 22 € 
La pièce du boucher (selon arrivage – 200gr), sauce au choix À l’ardoise 
 

Les Spécialités (Uniquement soir et week-end) 
Le Burger (steak 180g, salade, oignons, cheddar et sauce barbecue)  19 € 

Les Grenouilles en persillade, gratin dauphinois (uniquement sur réservation) 22 € 
 

Fromages 
Fromage Blanc (nature, crème ou coulis de fruits de saison)  6 € 
St Marcellin                                                                                          Demi 5 € Entier 8 € 
 

Desserts (tous nos desserts sont faits maison) 
Crème brûlée 7 € 
Salade de fruits 7.5 € 
Mousse au chocolat 8 € 
Tarte du jour  8 € 
Pavlova aux fraises, crème de soho  9 € 
 

Menu P’tit Gône (jusqu’à 10 ans) Plat, Dessert et Boisson            14 € 

Saucisse ou poisson, purée - Mousse au chocolat ou glace 1 boule - Sirop à l’eau 

La Formule du jour (à l’ardoise) 
Du mardi au vendredi, le midi uniquement 

 

Plat du jour_______________________________________________________________________________________16.00 € 
Entrée, Plat ou Plat, Dessert ___________________________________________    20.00 € 
Entrée, Plat, Dessert      _____________________________________________________         24.00 € 
 


