Le Café 1> de la Place

Menu de Fétes

Du 9 au 23 décembre 2025
Sur réservation , minimum 48h a ’avance

Velouté de butternut,
brisures de chataigne, chips de bacon
ou
Foie gras maison, compotée d'oignons
Filet de daurade sauce champagne,
carottes roéties, écrasé de pommes de terre a 'huile de truffe

ou
Supréme de volaille, sauce aux morilles,
purée de panais

Brie truffé (Suppl.5€)
BOche glacée
Chocolat, fruits exotiques, compotée mangue-passion
ou

Myrtille, Génépi, sorbet citron
(Génépi de la distillerie artisanale savoyarde Dolin)

L2€ / pers. .
ssin.fr 9U'04.78.34.69.69.

' Réservation : c_afed'elaplac_é_—t



https://bookings.zenchef.com/results?rid=360458&pid=1001

‘de la Place

Menu de Fétes

Du 9 au 23 décembre 2025
Sur réservation , minimum 48h a ’avance

Velouté de butternut,
brisures de chataigne, chips de bacon

Supréme de volaille, sauce aux morilles,
purée de panais

Brie truffé (Suppl.5€)

BOche glacée
Chocolat, fruits exotiques, compotée mangue-passion

36€ / pers.

RééerVation ; cafedelaplace—tassi_h.fr 0U.04.78.34.69.69 -
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