
Prix nets en euros TTC, Service compris / (V) Plat Végétarien / Viande Origine Rhône ou France 
Liste des allergènes présents sur notre carte à votre disposition affichée dans le restaurant 

 
 

La Carte  

Entrées 
Œuf parfait, velouté de petits pois 9 € 
Tomates anciennes, burrata et pesto de basilic  12 € 
Terrine de chorizo maison 12 € 
Salade de croustillant de chèvre fondant, poires et miel             Plat ( 16 €)        12 € 
Tartare de truite, pomme verte et aneth                                            Plat ( 21 €) 14 € 
Pâté croûte citron confit et estragon de la Maison Baraban 15 € 
 
 

Plats 
Salade César 16 € 
Gnocchi aux légumes de saison (V) 18 € 
Tentacules d’encornet marinées aux épices, sauce chimichurri et riz vénéré 21 € 
Andouillette snackée de la Maison Bobosse, sauce moutarde à l’ancienne 21 € 
Tartare de bœuf charolais au couteau, frites fraîches et salade 21 € 
La pièce du boucher (selon arrivage – 200gr), frites fraîches et salade 23 € 
Filet de truite beurre blanc safrané, mousseline de carottes, printanière             24 € 
 

Les Spécialités (Uniquement soir et week-end) 
Les Grenouilles en persillade, gratin dauphinois (uniquement sur réservation) 24 € 
Côte de bœuf pour 2 pers. (environ 1.2kg), frites fraîches, sauce au choix 39 €/pers. 
Le Burger (steak 180g, salade, compotée d’oignons, cheddar fumé, cornichons et sauce barbecue)  19 € 
 

 

Fromages & Desserts (tous nos desserts sont faits maison) 
Faisselle (nature, crème ou coulis de fruits de saison– Cervelle des Canuts supplt 1 €) 6 € 
St Marcellin                                                                                          Demi 5 €           Entier  8 € 
Assiette de fromages affinés 8 € 
Salade de fruits frais 7 € 
Ile flottante 8 € 
Mousse au chocolat 8 € 
Tarte du moment  8 € 
Tiramisu à l’amaretto 8 € 
Coupe de glaces ou sorbets (3 boules, parfums au choix) 8 € 
Coupe Colonel (sorbet citron et vodka) 9 € 
La Pavlova du Chef 9 € 
 

La Formule du jour (à l’ardoise) 
Du lundi au vendredi, le midi uniquement (hors jours fériés) 

Plat du jour______________________________________________________________________________________16 € 
Entrée, Plat ou Plat, Dessert _____________________________________________20.50 € 
Entrée, Plat, Dessert      ________________________________________________________  25 € 
Menu P’tit Gône (jusqu’à 10 ans)  ______________________________________       14 € 
Viande ou poisson, frites ou légumes- 1 boule de glace ou salade de fruits - Sirop à l’eau 
 



Prix nets en euros TTC, Service compris / (V) Plat Végétarien / Viande Origine Rhône ou France 
Liste des allergènes présents sur notre carte à votre disposition affichée dans le restaurant 

À partager pour l’apéritif  
 
Saucisson artisanal 9 € 
Accras de morue 10 € 
Planche de charcuterie 16 € 
Planche de fromage                                                                                                                 16 € 
Planche Mixte (fromage et charcuterie) 20 € 
Planche à partager (charcuterie, fromage et légumes croquants)           24 €       
 
 
 
 

L’Agenda du Café 
 

                   
Vendredi 12 Juin 

Concert St Jo’s Band 
Orchestre de l’Institution Saint Joseph 

À partir de 18h 
 

Dimanche 21 Juin 

Fête de la Musique 
Spécial Brésil – Midi - Minuit 

 
12h à 14h30 

Déjeuner : Menu unique  (sur réservation) 
 

À partir de 18h30 
Restauration sur le pouce 

 

18h30 à 21h 
Groupe de percussions brésilien (batucada) 

 

DJ Set  
de Midi à Minuit 

 
Jeux avec les Guides Aînées du Groupe SUF Lyon IV de Tassin 

pour les enfants : 12h à 14h30 et 16h à 18h. 
 

Mercredi 1er Juillet 

Soirée Estivale  
Barbecue et Rosé 

avec Nicolas JABOULET, Maison et Domaines Les Alexandrins 
à partir de 19h30 (sur réservation) 


